
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Dessert 

…il dolce modo 
di concludere 
la vostra esperienza 
al Piccolo Vigneto… 



 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

  

Vermicelles 
Tradizionali vermicelli di castagne  
con meringa e gelato alla vaniglia 
Traditionelles Tessiner Dessert aus 
Kastanien mit Baiser und Vanillegliis 
A traditional Ticino chestnut dessert with 
meringue and vanilla ice cream 
10.00 

Fresco piacere 
Semifreddo ai fichi con salsa ai datteri 
Feigen-Parfait mit Dattelsauce 
Fig parfait with dates sauce 
12.00 
 

Contrasti Fondenti 
Mousse alle arachidi e cioccolato bianco, 
ricoperta di cioccolato fondente con coulis 
di lampone  
Mousse aus Erdnüssen und weisser 
Schokolade, umhüllt von schwarzer 
Schokolade mit Himbeercoulis 
Peanut and white chocolate mousse, 
coated in dark chocolate with raspberry 
coulis 
14.00 
 

La sbrisolona 
Torta alle mele e cannella 
con salsa alla vaniglia 
Apfel-Zimt-Kuchen 
mit Vanillesauce 
Apple and cinnamon cake 
with vanilla sauce 
10.00 
Vuoi un consiglio? 
Accompagnala con un delicato 5cl.           
di Vin Santo del Chianti (Antinori) 
+ 9.00 

Formaggi misti 
Variazione di 5 formaggi con Chutney e 
frutta fresca. 
Käseteller von 5 verschiedene Käse mit 
Chutney und frischen Fruchten.         
Mixed cheese board – 5 cheese served 
with chutney and fresh fruits 
24.00 

Sorbetti 
Noce con nocino 
Uva con grappa nostrana 
Arancia con Campari 
Limone con Vodka 
Mela con Calvados 
8.00 

Gelati 
Vaniglia, cioccolato, fragola, noce, 
uva, limone, mela, arancia 
3.00 a pallina 

Dessert 



 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
Amari 
 
Amaro del Monte Generoso Riserva 4cl. 9.00 
Braulio Riserva, Amaro Jefferson, Amaro Nonino 4cl. 9.00 
 
Liquori 
 
Nuss (nocino artigianale piccolo produttore locale)  4cl. 8.00 
Baileys, Amaretto di Saronno, Sambuca 4cl. 6.00 
Mirto Barricato “Terra Smeralda” 4cl. 10.00 
 
Distillati 
 
Grappa di Merlot barricata - Tamborini 2cl. 11.00 
Grappa di Merlot bianca - Tamborini 2cl. 11.00 
Grappa di moscato e fiori d’arancio – Fratellli Brunello      2cl.  11.00 
Grappa Barolo – Distilleria Sibona  2cl. 12.00 
Grappa Quarantotto - Matasci (uva americano) 2cl. 10.00 
Grappa di pere barricata – Distilleria Urs Hecht 2cl. 10.00 
Grappa di albicocche barricata – Distilleria Urs Hecht        2cl. 11.00 
Vodka Belvedere 4cl. 10.00 
Bas Armagnac Baron Dupleix 1986 4cl.                       18.00 
Rum Zacapa 23, Barcelò Imperial, Bumbo 4cl. 12.00 
Rum Zacapa XO 4cl. 18.00 
Cognac Remy Martin VSOP 4cl.  12.00 
Cognac Hennessy XO 4cl. 26.00 
Whisky Oban 14, Cragganmore 12 4cl. 14.00 
Lagavulin 16 4cl. 18.00 
 
Vini da dessert 
 
Moscato d’Asti - Cantina Rapalino 75cl. 42.00 
Muffato della Sala 5cl. 12.00 
Vin Santo del Chianti (Marchese Antinori) 5cl. 10.00 
 

…radici, erbe e distillati d’autore:  
concedetevi un ultimo momento di relax… 


